La production agro-ecologique

du domaine Les 3 mazets
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Luc Fonta a privilégié
une méthode
biologique pour
produire son vin.
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Dansl'impasse d'une rue de Vil-
leveyrac se situe le domaine Les
2 Mazets, encore fermé an pu-
blic. Son propriétaire Luc Fonta
bichonne encore son exploita-
tiom, qui n'est pas comme les au-
tres. Sa particularité est son ap-
proche agro-écologique. « Jai
towjours ew cette observation et
réflexion pour comprendre
comment fonctionne Uécosys-
téme. » Celui-ci a décidé de
« passer diu cité spectatew d
acteur » en 2016, Cest seul qu'il
a décidé de se lancer dans ce
projet qui est encore en cours
de création. Il fait de I'agroéeo-
logie : « Je fais des expérimen-
tations sur les sols vivants en
altendant d'acheter mes pro-
pres parcelles. »

Lue Fonta a une méthode bien
précise pour s'occuper de ses vi-
gnes. « Il 4 a des couverts vége-
taux, plusieurs espéces sonl
plantées, des légumineuses,
cruciferes el des laminds. Cha-

que espéce d une fonction par-'

ficuliere qui est béndfique pour
le soleil ef notamment la cani-
cule, » Le producteur veut tra-
vailler « main dans la main »
avec le sol. Cette technique per-
met dele restructurer, de relan-
cer la biologie et de le nourrir,
afin de « basculerdans wn équi-
libre des sols ». De plus, les sols
sont recouverts d'un paillage qui
va climatiser la parcelle.
« Javais fuil des prélévements
i 15 cm du sol vers 18 h el
Favais 26 °C, ce qui est plutét

o g e,

Luc Fonta tient le « food scanner =, outil qui voit I'état de fa vigne.

bien ». Pour le moment, il ne dis-
pose que de deux parcelles ex-
périmentales.

Prise de risques

En 2019, Luc Fonta se forme
avec Olivier Husson, chercheur
au CIRAD de Montpellier qui dé-
veloppe une approche surle riz
afin de voir son état de santé.
« Je connaissais déja celle ap-
proche il suffisait de savoir
comment on pouvait le faire
surla vigne. »

En 2020, il réfléchit & comment
piloter la vigne avec cette appro-
che et 2 la maintenir en bonne
santé accompagnee de son
groupe de travail. Un protocole
est mis en place. « Je deveis Ues-
sayer sur deys rangs mais je
{'ai essayé sur un hectare et
demi ef surun demi-hectore de
raisin de lable, C'était une trés
grosse prise de risque, mais si
on-n'essaie pas d grande échelle
on ne peut pas sevodr st oa fone-
tiorene », continue le vigneron.

Une production de rouge

PRODUCTEUR Luc Fonta ne produit que du vin rouge. « Je ne
suis pas assez équipé pour faire du roseé et du blanc ». En 2021, ila
réalisé trois rouges et compte en faire un de plus cette année.

« Mes rouges sont soyeus, trés veloutés en premiére bouche et
puissants en fruit L'été ils sont moins consommeés mais, sur les
marchés que j'ai faits cet été, les gens ont été surpris et se sont mis a
consommer du vin rouge fruité. » Le producteur ne se precipite pas
dans sa production. « Je produis en fonction de mes capacités, je vais
monter les rendements pelit G petit. Cela fait six ans que je travaille
sur ce projet mais ce n'est pas encore viable. /'espére pouvair
commencer @ me verser un petit salaire cette année. »
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Aucun traiternent n'a été effec-
tué cette année dans ses vignes.
« JLd g firtve i premiéne cu-
wée quet est allée au-deli de mes
esperances. » L'année 2021 fut
toute aussi concluante puisqu'il
a démarché des professionnels
comme des gastronomiques et
des étoilés. « Sai pu faire ma
cave avecla méme signalure el
le méme raisin qu'en 2020. »
Cette année Olivier Husson a
travaillé pour mettre en place
un objet demesure infrarouge.
« Lidée est d’arriver sur une
fewille et d'avoir divectement
les mesures », déclare-til Ce bi-
jou high-tech permet de faire des
dizaines de prélévements surla
vigne afin de voir en quelques
minutes son état de santé,
« Avant on metiail des heures
poer le faire, @ fullail enswite
aller dans un laboratoire. »
Son but est de trouver des solu-
tions face au changement clima-
tique ainsi qu'a toutes les pro-
blématiques rencontrées en
viticulture, )



