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Quand les innovations techniques 
rencontrent les avancées agronomiques

• +35 EU R&D projects in 10 years (see https://www.egm.io/en/our-projects )
• +50 scientific papers (https://www.egm.io/en/publications )
• 40 years experience ( start Orange R&D in 1982 J)
• Many professional experience including 5 years PO at European Commission
• linkedin.com/in/philippe-cousin-266344`

The Innovation factory

Franck Le Gall
CEO

2015- EU Commission list of 
top 10 most innovative SMEs

in ICT. EGM is 7th

https://www.egm.io/en/our-projects
https://www.egm.io/en/publications
https://www.linkedin.com/in/philippe-cousin-266344
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SENSEEN : QUELQUES ÉTAPES CLÉS
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•Du ”food scanner” aux cibles agro-ecologiques
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CROIX REDOX (POTENTIEL REDOX, PH) CŒUR DE LA CONNAISSANCE
DE L’ETAT DE STRESS DE LA PLANTE
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Synthesis of agronomic constraints and estimation of optimum 
conditions for plant growth depending on soil Eh and pH

See https://doi.org/10.1007/s11104-021-05047-z
and  https://www.verdeterreprod.fr/redox-ph-du-sol-et-des-plantes /
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• Pests and pathogens thrive 
in specific Eh-pH niches

• Plants become susceptible to 
pest and pathogen attacks if 
their compartments are 
subjected to imbalanced Eh-
pH conditions with specific 
Eh-pH values for each pest or 
pathogen to thrive

https://doi.org/10.1007/s11104-021-05047-z
https://www.verdeterreprod.fr/redox-ph-du-sol-et-des-plantes
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Mesure du stress des plantes pour piloter l’agroecologie

Mesures difficiles: 

Mesures electro chimiques

ÞMeme quand maitrisé: 
laborieux, long, etc. 

Difficile au final d’etre utilisé sur 
le terrain

ÞDifficile à reproduire: differences 
entre equipment, electrode aging, 
perturbation electromagnetique, 
haute variabilité, etc.
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COMMENT MESURER : LES INNOVATIONS

Miniaturization des spectrometres proche infra rouge (MEMS 
chips) permettant d’etre integré dans des equipements
portables

IoT- Big Data- Intelligence Artificielle permettant des nouvelles 
analyses performantes et rapides des spectres de lumière
( technique chimiometrie par  IA)
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UTILISATION DE LA PUISSANCE DE LA SPECTROMETRIE PROCHE INFRA ROUGE

Vue simplifie de la spectrometrie par reflexion

•Developpement du scanner portable ( prototype fin 2020- modele vigne et 
disponibilité commerciale Mars 2022
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2021 campagnes d’essais dans la vigne
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Bons resultats de predictions mais
toujours besoins de diversité
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QUE PUIS JE FAIRE AVEC LA MESURE 
REDOX , PH ?
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….MAIS FAUT IL POUVOIR 
COMPRENDRE &  MESURER 
……FACILEMENT ET A MOINDRE COUT

SUREMENT BEAUCOUP  DE CHOSE 
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Objectifs globaux “food scanner”

• Etape 3 : aider à la decision du pilotage agroecologique dans 
plusieurs domaines dont vigne ( à quoi sert le redox ?)

• Etape 2 : mesurer “beaucoup “Redox/Ph et observer toutes
les differences et interventions

• Etape 1: etre capable de mesurer (beaucoup) facilement
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Projet “calibration vigne” 2022
(etapes 1&2 , un peu 3)

• Objectifs
• Continuer les activités de calibration (etape 1) en apportant plus de 

diversité vignes
• Sud : soutien Cluster Provence Rosé
• Bordelais : Coordonné par Jessica
• Corse/rhone.. Partenaire vineconseils – Emmanuel gagnepain
• Alsace .. 

• Observer un maximum de contextes differents afin de tirer des 
conclusions (étape 2)

• Commencer à tirer quelques conclusions ( étape 3)
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LE SCANNER PEUT EN FAIRE PLUS ! IL DEMANDE QU’A
APPRENDRE AUSSI SOLS, LIQUIDES , ETC
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Vue plue globale dans un ecosysteme agroecologique
français

https://4p1000.org/fr
International promoter

of ideas

www.verdeterreprod.fr

10k views a day

https://carbonefertile.fr/
Founded in 2021 to 

aggregate the French 
network

10.000 
farms

http://www.verdeterreprod.fr/
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Notre approche : mesurer pour  progresser

Nutritional 
quality

Plant health

Soil

Infrared sensor
https://www.senseen.io/

Farm sustainability
https://www.indiciades.fr/

Humic balance
https://www.indiciades.fr/

Taste by citizens
For 2022

● Open access
● Advices on good 

practices
● Decision Support 

System

Soildiag
fast soil evaluation
https://verdeterredi

gital.fr/soildiag/
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1. Les produits qui apportent des antioxydants directement: Macérations, 
vit C, microorganismes, mais aussi dithiocarbamates et ?

Apprendre à distinguer (grâce aux mesures possibles en grand nombre avec le scanner): 

Impacts des pratiques/systèmes agricoles sur Eh-pH (dixit Olivier Husson)

2. Les produits qui permettent à la plante de produire plus 
d’antioxydants en boostant la photosynthèse: Oligoélements, 
algues, engrais foliaires, ???

3. Les produits qui stimulent la plante par une légère oxydation et 
modifient le métabolisme vers production d’antioxydants: Certaines 
huiles essentielles, hormones??? . A consommer avec modération!

4. Les produits qui conduisent à une forte oxydation (destruction des 
bioagresseurs) . La plus part des produits chimiques ???. 
A éviter autant que possible : allongent la période de transition
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Vue Globale – du scanner à l ’exploitation des données sur le cloud 
pour de l’aide à la decision

IA

Context 
Broker

API REST Service de 
visualisation des 

données
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Philippe COUSIN 
philippe.cousin@senseen.io
Philippe.cousin@egm.io
SENSEEN, France

MERCI DE VOTRE ATTENTION

Le scanner est disponible

mailto:philippe.cousin@senseen.io
mailto:Philippe.cousin@egm.io

